
สูตรขนมเปี๊ยะหิมะ 

ส่วนผสม  

 แป้งขนมโก๋  150  กรัม 

 น ้ำตำลไอซิง  150 กรัม 

 น ้ำอุ่น   120 กรัม 

 เนยขำว   50 กรัม 

 กลิ่นมะลิ   ¼ ช้อนชำ 

 
วิธีท ำ 

☆ ตีเนยขำวให้ขึ นฟู ค่อยๆ เติมน ้ำตำลไอซิงจนเข้ำกัน 

☆ ใส่แป้งขนมโก๋ ตีด้วยควำมเร็วต่้ำให้เข้ำกัน 

☆ ใส่น ้ำอุ่นผสมสีตำมชอบ ผสมให้เข้ำกัน 

☆ พักแป้ง 1 ชั่วโมง น้ำมำห่อใส้ต่ำง ๆ 

☆ น้ำแป้งมำกดพิมพ์รูปแบบต่ำง ๆ 

 

 

 

 

 

 

 

 

☆☆ หมำยเหตุ   ไส้ถั่วแดง,ไส้ถั่วกวน, ไส้ชำเขียว, ไส้มันม่วง 

 

 

 



ส่วนผสม  ไสม้ันม่วง 

 มันเทศสีม่วง  300  กรัม 

 กะทิ   250 มิลลิตร 

 น ้ำตำลทรำย  50 กรัม 

 เกลือ   ¼ ช้อนชำ 

 น ้ำมันร้ำข้ำว  2 ช้อนชำ 
 

วิธีท ำ 

☆ น้ำมันม่วงมำนึ่งจนสุก 

☆ ใส่มันม่วงลงในเครื่องปั่น เติมกะทิ ปั่นจนเหนียว เทใส่กระทะ 

☆ เติมน ้ำตำลทรำย เกลือป่น และน ้ำมันร้ำข้ำว ลงไปกวนด้วยไฟอ่อนจนร่อนจำกระทะ 

☆ พักให้เย็น คลุมด้วยพลำสติกถนอมอำหำรแล้วน ้ำไปแช่ในตู้เย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


